
La Degustazione di
Maison Bertolin



Les Assiettes
 

 

 € 25,00

La Tradition

Un viaggio nei sapori autentici della Valle d'Aosta che celebra la

tradizione e la qualità, pensato per farvi scoprire il meglio della nostra

terra. Troverete prelibatezze come il Vallée d’Aoste Lard d’Arnad DOP, la

Mocetta di bovino, la coppa aromatizzata al ginepro, il Boudin, il Teteun e

il salame di selvaggina, insieme ad altre specialità tipiche del territorio. 

€ 20,00

Il Plateu Royal

Una selezione esclusiva delle nostre specialità più iconiche che include

prelibatezze come Vallée d’Aoste Lard d’Arnad DOP, la Mocetta di bovino,

l’inconfondibile prosciutto crudo “Franbon” aromatizzato al genepy, e

una varietà di chicche accuratamente scelte. Un percorso di gusto che

valorizza materie prime pregiate e lavorazioni tramandate con passione.

€ 22,00

La Bocoah

La classica merenda in stile valdostano in cui i salumi alpini della Maison

Bertolin di sposano con una piccola selezione di formaggi locali, tra i

quali non può mancare la celebre Fontina DOP. Un equilibrio perfetto tra

gusto e autenticità, per un tagliere che racconta la vera anima della Valle

d’Aosta.

Tutte le nostre assiettes sono accompagnate da castagne sciroppate “Alpenzu” e

da pane nero di segale di Arnad.



Les Assiettes
 

 

 
€ 19,00

Tartare di Salé

La nostra Salé, coscia bovina insaporita con spezie ed erbe aromatiche

fresche di montagna, proviene da filiera corta, 100% Valle d’Aosta, a

garanzia di qualità e di legame autentico con il territorio. Proposta in

versione tartare, è arricchita da un filo di pregiato olio di noce “Dinus

Donavit” che ne esalta i profumi e la delicatezza. 

€ 17,00

Lardo a confronto

Il celebre ed unico Vallée d’Aoste Lard d’Arnad DOP, posto a stagionare

nei “Doil”, contenitori in legno di castagno, insieme a spezie ed erbe

aromatiche fresche, proposto nella sua stagionatura classica e nella sua

Riserva, accompagnato con castagne sciroppate al naturale “Alpenzu”,

per creare un interessante connubio di sapori. 

€ 23,00

FranBon al Genepy

La tradizione italiana incontra la tradizione Valdostana in questi

innovativo prosciutto crudo firmato “Maison Bertolin”: il FranBon,

stagionato minimo 16 mesi e aromatizzato al Genepy, erba aromatica

tipica che cresce spontanea ad oltre 2500 m d’altitudine sulle nostre

montagne. Per contrastare la sua dolcezza, viene accompagnato con la

croccante giardiniera di verdure “Alpenzu”.

€ 26,00

Hommage au Fromage

Un elegante percorso tra i sapori della tradizione casearia valdostana,

con una selezione curata di formaggi di carattere e identità.

Dall’intramontabile e profumata Fontina DOP alla genuina Toma di

Gressoney, dal sapore deciso del Bleu d’Aoste alle note aromatiche del

Fromadzo DOP, ogni assaggio racconta storie di alpeggi, stagionature e

saperi antichi. Il tutto accompagnato da una salsa artigianale “Alpenzu”,

pensata per esaltarne le sfumature più autentiche.

Tutte le nostre assiettes sono accompagnate da pane nero di segale di Arnad.



Les Croques de la Maison
 

 

 

 

 

 

Due crostoni di pane tostato con golosi abbinamenti di salumi firmati

“Maison Bertolin” e formaggi locali

Croque Arnad

Pane bianco tostato* con Vallée d’Aoste Lard d’Arnad DOP e olio d’oliva

EVO aromatizzato all’aglio.
€ 12,00

Croque Valdôtaine

Pane bianco tostato* con Mocetta bovina, Fontina DOP e olio di noci

“Dinus Donavit”.
€ 14,00

Croque Reinhold

Pane bianco tostato* con Reinhold Speck affumicato al ginepro e Bleu

d’Aoste (formaggio a pasta semicotta di latte vaccino).
€ 14,00

Croque Fromage

Pane bianco tostato* con selezione di formaggi valdostani e aceto

balsamico alla mela o alla pera “Agrodenso”
€ 14,00

*In mancanza del prodotto fresco il prodotto potrebbe essere congelato



Desserts
 

Supplementi

*In mancanza del prodotto fresco il prodotto potrebbe essere congelato

Concludi con una nota dolce la tua esperienza. Chiedi al nostro staff

per conoscere le proposte della Maison.

 
Panna Cotta
con crema di nocciola e cacao o composta di frutta “Alpenzu”

€ 5,00

Budino al cioccolato
€ 5,00

Crème Caramel
€ 5,00

Focaccina Calda*

Castagne Sciroppate “Alpenzu”

Giardiniera di Verdure “Alpenzu”

€ 5,00

€ 6,00

€ 8,00

Per i più piccoli
Un tagliere pensato per i più piccoli, con il gusto delicato del prosciutto

cotto alla brace e soffici focaccine calde appena sfornate. Un piatto

goloso e divertente, perfetto per far felici i piccoli buongustai.
€ 9,00



À Boire
 

 

Bottiglia da 0,5 L

Bottiglia da 1 L

€ 1,70

€ 3,00

Acqua

 

Succo di Mela 200 ml

Succo di Mela e Mirtillo 200 ml 

€ 3,50

€ 3,50

Succo

Succo di Mela e Zenzero 200 ml

Succo di Mela e Bergamotto 200 ml

€ 3,50

€ 3,50

 

Birra Bionda 330 ml 

Birra Ambrata 330 ml 

€ 5,00

€ 5,00

Birre Artigianali

Birra Rossa 330 ml 

Birra IPA 330 ml

€ 5,00

€ 5,50
doppio malto rossa con erbe aromatiche € 6,50

 doppio malto chiara con siero di Fontina Dop € 6,50

 

Lasciati consigliare dallo Staff della Maison € 4,00

Amari e Liquori

 

accompagnato da biscotti tipici € 2,00

Caffetteria

Birra “BAC” 330 ml -

Birra “BAF” 330 ml -

Caffè -


